CARIE Do ety

ENTREES ET SALADES:

Salade mélée du chef aux herbes
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[ocacia maison aux légurmes racdnes, panai; ra?is larc et
navets rotis au y ym sto de roquette et salade verte
= ENTREE:1D.- PLAT:CO.- CHF

Oeufs cocotte au saucisson Vaujois et @ruyére AOP
Pain toasté et ouczuet de verdure

&)%) e ENREE16.- Puar 31.- aif

gas;o/ette descar ots,, et ?Je cham /gnons des

ois au beurre pgm//e, saladle vert

\%y ENTREE: 16.- PLAT: J1.- CHF

Jartare de truite saumopée, de,la maison (ornaux
3 l;edve ﬁui/e o/o7i

a / bomme verte, ve, oignons tiges
et gra/)//')g J; /in; 5 g
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) ENTREE: 18.- PLAT: 34.- CHF
Os & moélle en §outiér€ gat/’né a lail et Ioersi/
pain toaste et petite salade
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Locolles aParlager
(uniquement pour 2,4 ou 6 personnes)
. N / d
&ggg (? ?a?jnggdrfo? y, ses l[égumes

et /ouré de pommes de terre
% oar persone) IL.~ CHF

Joues d (ochons Suisse braisées au c/vasse/as et oignons
gr?/ots, égumes et mousw//n? o/e ommes ae Terre
@ war persone) 30.~ CHF
R\

(ocotte ?e léoumes du moment au Aa/t de coco ef

q r(g/ tcf U sUlsse bio roti et riz aux herbes

C:D ssible jpour une personne, plat 100% VEGAN)
H:j‘ @) en puar: L.~ CHF
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(minimum 2 personnes
l__d TOw"fOﬂhe* (300gr par personne):

au vin rouge qui tache du (anton avec frites
ag

maison ou iatelles fraiches et salade verte
boeuf L.~ CHF” Poulet 36.~ CHF ou Mixte 39.- CHF

(sulo..' .- CHF les 100 gr) f'ﬁj‘ %\
LA CNINE TO+* Gooar par persorne):

et son bouillon aux léoumes avec frites mai-
son ou tagliatelles frarthes et salade verte

boeuf 4L.~ i, Poulet 36.- CHF ou NMixte JO.~ CHF

BRSO

ba//ot/ng de sole aux écrevisses cfg Léman
la éoumes

Beurre blanc a la bisque, petits
et riz sauvage aux égr%efo %) J4. CHF

DY BOUCEER:
(100% boucherie de Maillefer bien entendu)
- filet de boeuf angus & ¥
(rassie sur Os 4 semaines) (T00 GR) BB 46.- CHF
Avec Escalopine de foie gras poélée +8.- (IF

- I'Onglet de boeuf A G
ooy S v ) % J39.- CHF
- [d (ét? C/? bO?Ul[ (loour 2 p?rsonnes)

ar versonn) ENTRE €0 ET 65:‘ (I‘lf
- [ASGOIO d? bO?U)[ (/oour 2/oersonn?5) Hj‘ %,
(Travers de boeuf marinés chimichuri en cisson lente XPAR D[hsonn[)so._ CHF

Sauces et accompagnements des viandes a voir avec [e cﬁ@(

~Tartare de boeuf comme avant au L Z\Of
re(?fte 5?;(?‘1‘?/ Avec /O(éIJ sans les anchois
maison, frites et salade & % 36.- CHF

- Roulade de SU/orém¢ de /ointadéé la liveche jus de
isson au t/‘w)/m, Iooireaux et fpormmes de fer/?

fason foapet é% 4C.- (H

- e Cordon bleu de dinde maison:

Jambon des Grisons fromage a racette fumé des
a/loages, pané & la graine de courge,

sauc tartare. frites &t /égumes

PATED (vecrrsy:

- Pav/o//'s* aux bolets sauce réeme au Par
megiano et éclats de (hétaignes £8.- CHF

LEs TOF BURGERS:

le Veg/tof: steak végé maison, oignons, tomates
et fromage Naréchal Frites malson £O.- CH

(sulo.: 4.~ CHF [es 100 gr) ﬁf' \@;

le Tof (lassic: steak haché maréchal oignons

: (aramé/isés, lard gri//é frites maison £9.- CHF

LEs MEGATOF burgers:

[XX[ Asao’o: Pain maison, travers de boeuf basse term-
Ioérature, /oick/es d bignons rouges, grU)/ére AOP, rmoutarde

& lancienne et mayo a lail des ours, Frites 50.- CH

[? To}[(bb Pain maison, (ordon bleu de Dinde maison,

(ornic/vons, oignons, (é/ores ma)/onaise et /rite556
.~ CH

Si tu finis un de ces 2 burgers SEUL le
chef t'offre un cadeau! Et si tu veux pas
gdacher alors n’hésite pas a le partager!




CARIL DEo IWETY

LES DESSERTS:

Le café ou thé
mais... pour les GOURMANDS

11.- CHF

Dessert dujour
O.- CHF
Verrine de fruits rouges

a la creme double de Gruyere e+ meringues
&) 1E.- CHF
La +tarte au ciHron meringuée, flambée ¢
I'absinthe (ou pas) du Val de Travers
IC.- CHF

Moelleux chocolat fondant, comme avant au L'AO
IC.- CHF

L’ Tof Chrétien (Pas 4res léger mais méga bonl)
IC.- CHF

| es Boules de glaces:(1,2,3 ou plus si affiNi4és)

UNE: 4.- CHF  DEUX: 7.50 CHF TROIS; 11.-

> # — 2
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25 HGF

(0w g #laf sewl souc |H.- cHF)
Petite foaaccm matson aux Légumes mow»es
pesto de roquett

La mélée Pour les petwts
ek sk ke e

Saumon d’Ecosse fagon Nuggets fait maison,
frites et Leg wmes

Demt Tof burg& frites maison

Petit Cordon blew a La Tof, frites et Légumes
Rl

Petit olessegla;t du chef
Une boule de glace de L'artisan glacier

MENU GASTROTOF:

Une Entrée + un Plat + un Dessert @ - ckf
Suivant les choix proposés par Ie chef

SPECIALS TOE:

LES VINS :

Vins au Verre (la)jde notre contree:

Fechy la colombe, R. Paccot (/D)  6.40 CHF
Pinot Gris, B. Bujard (VD) 1.10 CnF
Calamin La Ronce, L. fonjallaz (/D)  7.30 CKHF
Petite Arvine, P.A. Crettenand (VS) 8.CO CKF

a Madeleine (VS) O.CO CHF

Am|%ne de Vetroz, |
eilles)

Pinot noir la colombe, R. Paccot (/D) 6.90 CHF

Gamaret, B. Bujard (VD) 1.50 CHF
Clos du Ch, teau, Bonvin (IS) 1.50 CHF
Orchis, Merlot, L. Fonjallaz (VS) 0.CO CHF

Ancelor Rost, L. Fonjallaz, Lavaux (VD] 6.90 CHF
le Vin dlv omert (héste pas t demander]  7.00 CHF

VISITENOTRE CELLIER

Pour Y CHOISIR ma BOUTEILLE"

100% vINS SUISSES!

ET YA PAS DE CARTES DES VINS
MAIS NOUS POUVONS T'AIDER A CHOISIR

REGARDE TOUT CA sur TON SET DE TABLE!

Ou demande a ta serveuse (ton serveur) préféré(e)

9.7/ 9.

~CHF

- BRASSERTE LA CHALLENSOISE
9.50/9. CHF

DES NI ﬂ@ GEOS SYIMPAL.
ADE 11l SUIgSE
Les Alcoolsde frU|ts de la ferme Henny
Au Montsur Lausanne:

La Pomme, tau de vie 43% (icl) 10.- CHF
Le Prumeau, tau de vie 43% (4cl)  10.- CHF
Le Coing, tau de vie 43% (icl) 10.- CHF
la Grappa barique 43% (4cl) IC.- CHF
La pomme barique 43% (4cl) IC.- CHF
:le Prineal barique 43% (4cl) L.~ CHF

INTOLESONCES

nous te donnerons volontiers des informations sur les mets ...
qui peuvent déclencher des aIIergles ou des intolérences Iif

ss lactose: r{ ssgluten:

PROVENONCES

Les viandes viennent toutes de la boucherie da coté (De Maillefer) du coup
soit Suisse (boeuf, poulet), soit France (boeuf, dinde, pintade) ...
Les poissons: la truite saumonée vient de Suisse, la sole de France
La baguette de pain est fabriquée en Suisse et les Buns a Burger en France




PINARD &
/ ROCKSTAR

PROCHAINE SOIREE:

JEUDI 27 MArS:
Pinard & ROCKSTAR

CIHRIS MALDALIET DA. Guitare, chant et basse
spECIAL GUEST: DELDILINE

LeS BOSS p@lunt“ H@ Plnard Avec leur seléction coup de coeur

Planchette de degustation avec 4 demis verres de vin en accord avec 4 bou-
chées de degustation par TOF.

SOIREE SUIVANTE: JEUDI 24 avril
EVEREMENTS A VENIR:

Dub6 j anV|er au 15 Mars

LEE PR @ME TOTOE

(Tof présente ses mets fmmag@m comme; La Tof-tiflette)

Dul/ MARS au 19 AVRIL:

LA DENT DE LION

Tof présente ses mets autour de la dent de Lion! Ca va Ruunmmgir!

CHLZNTOE




